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Empfang mit Gliihwein
nach Schiffsrezept

und

heiBem Cranberry-Punsch
an der Feuerschale auf
unserer Wasserterrasse
mit funkelndem
Weihnachtsbaum

Stimmungsvoll
eingedeckte Festtafel
an Bord mit Kamin
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Quiche mit Birne
und Gorgonzola

Rote Beete-Apfel-Salat
mit gerosteten Walniissen

Winterliche Blattsalate
mit zweierlei Dressing

Brotauswahl
mit Rahm- und Krauterbutter
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Feiner Kiirbisstrudel
auf Rahmspitzkohl

Saftige Keule
von der Prignitzer Landente
mit Orangensauce,

dazu Apfelkompott,
Griinkohl, Blaukraut
und Thiiringer Kl6Be

Dessert

Warmer Bratapfel
mit Mandelfillung
und Vanillesauce

Komplettpreis pro Gast: 37,00 Euro



Empfang mit Gliihwein
nach Schiffsrezept

und

heiBem Cranberry-Punsch
an der Feuerschale auf
unserer Wasserterrasse
mit funkelndem
Weihnachtsbaum

Stimmungsvoll
eingedeckte Festtafel
an Bord mit Kamin
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Schiffsgeraucherter Edelfischfilets
und Variationen vom Hering
dazu Senf-Dill-Sauce

Zarte Medaillons von Truthahn
und Jungschwein auf winterlichem
Gliihwein-Zwiebel-Confit

Schiffsgeraucherte Entenbrust
auf Waldorfsalat

Salat von Flusskrebsen mit Zitrone

Rapunzelsalat mit Orangen,
Walniissen und Lebkuchencréutons

Violetter Kartoffelsalat mit
Kirschtomaten und Schluppen

GroBer Brotkorb mit Baguette,
Ciabatta und Laugengeback
Rahm- und Krauterbutter
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Feiner Kiirbisstrudel
auf Rahmspitzkohl

Saftige Keule
von der Prignitzer Landente
mit Orangensauce,

dazu Apfelkompott,
Griinkohl, Blaukraut
und Thiiringer Ki6Be

Dessert

Zwetschgen-Crumble
mit Zimt-Vanille-Sauce

Warmer Bratapfel mit
Mandelfiillung und Vanillesauce

Komplettpreis pro Gast: 49,50 Euro



WeiBwein:
Grauburgunder - Weingut Gabel-Eger-Pfalz

Rotwein:
Rioja Quebrada - Weingut Vinos Parati-Spanien

Biersorten vom Fass:
Konig Pilsener, Weihenstephan Helles,
Weihenstephan HefeweiBbier

Biersorten aus der Flasche:
Weihenstephan Kristall,
Hefe dunkel und alkoholfrei,
Konig Pilsener alkoholfrei

Wasser still und spritzig,
groBes Angebot an Softdrinks und Saften

Eine Kaffeespezialitat
nach dem Essen rundet das Angebot ab.

Preis pro Gast fiir vier Stunden: 22,50 Euro
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Ein Glas Santa Margherita Prosecco zum AnstoB3en

WeiBwein:
Silvaner - Weingut Riffel, Rheinhessen

Roséwein:
Rosé d’une Nuit - Weingut Saint Saturnin, Languedoc, Frankreich

Rotwein:
Monferrato rosso ,,Cantamerli“ - Weingut Pico Maccario, Italien

Biersorten vom Fass:
Konig Pilsener, Weihenstephan Helles, Weihenstephan HefeweiBbier

Biersorten aus der Flasche:
Brlo Pale Ale, Weihenstephan Kristall, Hefe dunkel und alkoholfrei,
Konig Pilsener alkoholfrei, Kostritzer Schwarzbier

Wasser still und spritzig, groBes Angebot an Softdrinks und Saften

Eine Kaffeespezialitat und ein Digestif als kronender Abschluss.

Preis pro Gast fiir vier Stunden: 34,50 Euro

+ 8,50 Euro pro Gast

zusatzliches Longdrinkpaket Triple
z. B. Aperol Spritz, Gin Tonic, Cuba Libre:





